Bananen-CookiLes Lt
Scholkostreuselin wund
Hatferflocken

Zulereltungszeit: 20 Minuten
Grunomenge: ca. 70 Cooklies

Zutatew:
e 1 BANANE
o 150 g Schokostreusel
o 1750 Butter
* 1750 Zucker, braun
e 1FEL
e 120 g Huferflocken, zarte
o 100 g Weizenmehl TYype 405
o 2TL Backpulver
e 1/2TL Salz
o Vanille, gemahlen

Sownstiges:
o Puderzucker

Zubereitung:

1. Den Backofen auf 1€0°Celsius mluft vorhelzen wnd Backbleche mit Backpapier
belegen
Banane schillen wund mit etner Gabel zevdriicken
Butter uno Zucker schawmig sehlagen
Banane und EL untermischen
Restliche Zutaten hinzufligen und gut durchmischen
MLt elnem Teeldffel Rletne Hitufehen auf die Bleche setzew. Dabel viel Abstanol
lassen, da die Kekse auseinanderfliehen
Bleche b Ofen ca. 13 Minuten backen
Cookles auf den Blechen kowmplett auskitilen lassen, sonst brechen sie belm
Abldsen

9. Je nach Geschmack mit Puderzucker bestiiuben wnd Luftoicht verpacken

10.
Die Cookies zerlaufen sehr stark beim Backen, daher die Hiufehen nicht zu grod machen
und wirklich viel Platz dazwischen Lassen. Sonst hast du wie Leh belm ersten Mal ein
einziges, sehr grobes Cookle :-)
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